	№
	Вопрос
	Варианты ответа
	Верный ответ

	1
	Факторы, влияющие на сохранение качества
	1. упаковка

2. конструкция

3. исходное сырье и материалы

4. производство


	

	2
	«Партия товара» - это 
	1. товар одного наименования, от одного предприятия, по одному сопроводительному документу
2. товар, поступивший в торговую сеть

3. товар, упакованный в транспортную тару

4. товар доставленный поставщиком


	

	3
	Какой по характеру влияния на объект может быть контроль
	1. разрушающий

2. выборочный

3. сполошной

4. периодический


	

	4
	Выбор номенклатуры показателей, определение их действительных значений и сопоставление с базовыми показателями называются
	1. оценкой энергетической ценности

2. оценкой качества
3. органолептической ценностью

4. оценкой пищевой ценности


	

	5
	Какой контроль не зависит от срока проведения
	1. входящий
2. периодический

3. партионный
4. сплошной


	

	6
	Проба - это
	1.определенная часть партии

2. вся партия

3. единица продукции

4. штучная продукция


	

	7
	Комплектуемая за определенный интервал времени продукция одного наименования и сопровождающаяся одними документами - это
	1. определенная часть партии

2. партия

3. единица продукции

4. штучная продукция


	

	8
	На что не наносится маркировка
	1. на товар

2. на тару

3. на этикетку

4. на ТСД


	

	9
	Факторы, влияющие на формирование качества
	1.исходное сырье и материалы

2. упаковка

3. хранение

4. маркировка
	

	10
	Физические свойства - это

	1. преломление цвета

2. гигроскопичность

3. влажность
4. температура

	

	11
	Оптические свойства - это
	1. скорость звука

2. сила звука

3. прочность

4. преломление цвета


	

	12
	Относительная характеристика качества продукции, основанная на сравнении значений показателей качества оцениваемой продукции с базовыми значениями, называется
	1. уровнем качества
2. характеристикой качества
3. показателем качества

4. базовым качеством
	

	13
	С какого срока исчисляется срок годности товара
	1. с момента изготовления

2. с момента продажи

3. с момента поступления

4. с момента реализации


	

	14
	Химические свойства – это
	1. реакция на действие кислот

2. масса

3. удельный вес

4. плотность


	

	15
	Часть объединенной пробы или совокупность выборок, предназначенные для оценки качества, называется образцом
	1. органолептическим

2. тестируемым
3. чистым

4. исходным

	

	16
	К внешним факторам, вызывающим снижение качества или порчу товаров при хранении, относят
	1. температуру хранения
2. срок годности

3. химический состав

4. активность ферментов


	

	17
	Часть исходного образца, отобранная для проведения органолептических показателей, называется образцом

	1. исходным

2. чистым

3. органолептическим

4. средним

	

	18
	Основное свойство, характеризующее хранимоспособность - это
	1. удельный вес

2. плотность

3. наличие свободной воды
4. качество изготовления

	

	19
	Средство или комплекс средств, обеспечивающих защиту товара от повреждений и потерь, а окружающую среду от загрязнения, называется
	1. упаковкой
2. ангаром

3. складом

4. стандартом

	

	20
	Товар с выявленными устранимыми или неустранимыми несоответствиями по одному или нескольким показателям, называется
	1. дефектным

2. критическим

3. бракованным
4. неликвидным отходом


	

	21
	Формирование и обеспечение качества товара осуществляется
	1. на основе маркетинговых исследований

2. в процессе контроля качества товара

3. на этапах жизненного цикла товара
4. в условиях соблюдения требований нормативных документов


	

	22
	В каких случаях необходимо проводить экспертизу качества
	1. постоянно при производстве товара
2. в случае разногласий

3. если на предприятии имеется товаровед-эксперт

4. при входящем контроле качества
	

	23
	К чему принято относить в товароведении сорта, как градации качества товаров одного вида и наименования
	1. к сортаменту
2. к ассортименту

3. к наименованию

4. к виду


	

	24
	Сорбционные свойства - это
	1. огнестойкость

2. плотность

3. водопоглощение

4. плотность


	

	25
	К внутренним факторам, вызывающим снижение качества или порчу товаров при хранении, относят
	1. активность ферментов
2. относительную влажность и состав воздуха

3.солнечные лучи

4. состав минеральных веществ


	 

	26
	Контроль всей партии - это контроль
	1. сплошной

2. выборочный

3.периодический

4. непрерывный


	

	27
	Основной элемент упаковки, представляющий собой изделие для размещения товара, называется
	1. складом

2. ангаром

3. тарой
4. упаковкой


	

	28
	Дефекты - это изъяны
	1. производства

2. сырья

3. упаковки

4. хранения


	

	29
	По стандарту нельзя определить
	1. требования к качеству

2. цену изделия

3. правила хранения

4. методы испытаний


	

	30
	Как называется основной документ, устанавливающий комплекс норм, правил и требований к конкретной продукции
	1. норматив
2. сертификат
3. стандарт
4. регламент
	

	31
	Как называется период, по истечении которого продукт считается непригодным для использования
	1. срок хранения
2.  срок годности
3. срок потребления
4. срок реализации
	

	32
	При каком условии продовольственный товар считается нестандартным
	1. при несоответствии установленным требованиям хотя бы одного показателя
2. при несоответствии установленным требованиям более чем половины показателей
3. при несоответствии установленным требованиям двух и более показателей
4. при несоответствии установленным требованиям всех показателей
	

	33
	Какая информация не обязательна к указанию на  маркировке пищевого продукта
	1. перечень ингредиентов, из которых изготовлен продукт
2. пищевая ценность продукта
3. местонахождение предприятия-изготовителя
4. интернет-адрес официального сайта предприятия-изготовителя
	

	34
	Какой из перечисленных методов обеспечивает наиболее длительную сохраняемость продуктов
	1. замораживание

2. квашение
3. маринование
4. пастеризация
	

	35
	Какой вкус придают продуктам дубильные вещества
	1. сладкий
2.  горький
3. терпкий
4. кислый.


	

	36
	В какой цвет окрашивают продукты содержащиеся в них красители антоцианы
	1. золотистый, коричневый;

2. бордовый, фиолетовый;

3. зеленый разных оттенков;

4.  желтый, оранжевый
	

	37
	Какие из перечисленных веществ обладают структурообразовательными свойствами
	1. ферменты
2. пектиновые вещества
3.  гликозиды
4. фитонциды

	

	38
	К какой группе пищевых добавок относится глутамат натрия
	1. консерванты
2. красители

3. усилители вкуса

4. структурообразователи
	

	39
	В какой цвет окрашивают продукты содержащиеся в них каротиноиды
	1. розовый, малиновый;

2. бордовый, фиолетовый;

3. зеленый разных оттенков;

4. желтый, оранжевый
	

	40
	Какие из перечисленных веществ являются натуральными консервантами
	1. пектиновые вещества
2.  ферменты
3.  фитонциды
4.  гликозиды

	

	41
	К показателям безопасности можно отнести
	1. содержание влаги
2. содержание сахара

3. содержание поваренной соли

4.содержание формальдегида


	

	42
	Показатель «количество КОЕ» относится к…
	1. органолептическим
2. микробиологическим

3. химическим

4. физическим


	

	43
	Замена при производстве алкогольной продукции этилового спирта на технический аналог относится к фальсификации …
	1. количественной
2. технологической
3. предреализационной

4. информационной
	

	44
	Несоответствие реального значения объема реализуемого товара указанному значению на маркировке является 
	1. фальсификацией
2. дефектом

3. браком

4. несоответствием стандарту
	

	45
	Что из перечисленного не относится к принципам товарной экспертизы
	1. объективность

2. компетентность

3. независимость

4. затратность
	

	46
	Для каких товаров не обязательна ветеринарная экспертиза
	1. пищевые продукты
2. кожевенное сырье

3. меховое сырье

4. драгоценные камни
	

	47
	В каких случаях проводится документальная экспертиза
	1. в случае реализации самого товара
2. в случае утери документов

3. в случае слишком дорогостоящей экспертизы самого товара

4. в случае отсутствия какого-либо документа


	

	48
	Что обязательно учитывать при проведении комплексной экспертизы
	1. сложившуюся коньюктуру на рынке
2. мнение потребителей

3. мнение всего производственного коллектива

4. мнение избирателей законодательной власти
	

	49
	К какому виду экспертизы относится дегустация
	1. к количественной экспертизе

2. к качественной экспертизе

3. к экологической экспертизе

4. дегустация не может быть экспертизой
	

	50
	Какой вид экспертизы часто назначают в дополнение к качественной экспертизе 
	1. санитарно-гигиеническую
2. научно- исследовательскую

3. профилактическую

4. прокурорскую
	


